
entradas

Ensalada de queso de cabra ...................................................... 8,90 € ........ 12,90 €
Ensalada, tomate, huevo, picatostes, crujiente de queso de cabra, jamón serrano
Ensalada Cesar ................................................................................. 9 € ......... 13,00 €
Ensalada, tomate, huevo, picatostes, pollo, virutas de parmesano, salsa césar
Ensalada de Mollejas y magret de pato ahumado ................... 9,90 € ........ 13,90 €
Ensalada de las Landas ....................................................................................19,90 €
Ensalada, tomate, huevo, picatostes, mollejas, magret de pato ahumado, 
foie casero, mermelada de higos
Ensalada de verano ...........................................................................................12,90 €
Ensalada, tomates cherry, cebolla roja, aguacate, tomates secos
Ensalada de verano (+mozzarella) 125 ............................................................15,50€
Ensalada, tomates cherry, cebolla morada, aguacate, tomates secos, 
mozzarella burrata (queso Italiano hecho con mozzarella cubierto con crema)

HAMBURGUESAS Y CLUB

Servidos con patatas fritas caseras

PESCADOS

Queso de Oveja ..................... 5,90 €
Con mermelada de cereza negra
Plato de tres quesos ............. 6,50 €
Oveja, cabra, azul
Fondant au chocolat ............. 5,90 €
Torrija (pain perdu) ................. 6,90 €
Con helado de vainilla

helados y crêpes pide la tarjeta

VINOS

Blanco
Tursan l’Impératrice, Sud Ouest ........................................................ 18,50 € 
Irouléguy, Mignaberry .......................................................................... 26,50 € 
Côtes de Gascogne, fumées blanches .... 4,80 € ........ 13.50 € ............ 20 € 
Jurançon sec, Bordenave .......................... 4.80 € .................................. 20 € 
Jurançon mœlleux, Bordenave ................. 4,90 € .................................. 22 €
Rueda, Bodegas Reina de castilla .......................................................... 20 €
Txakoli, Rezabal ......................................................................................... 25 € 
Champagne ................................................................................................ 49 €

AGUA MINERAL
Evan .............................................. 50 cl: 3,20 € ........................ 1 Litro: 4,20 €
Con gas ........................................ 50 cl: 3,50 € ........................ 1 Litro: 4,50 €
(San Pellegrino o Perrier)

NUESTROS DIGESTIVOS

Tinto
Vin pays d’oc, Les petites ballades ........... 3,80 € ......... 9,50 € ......... 3,90 € 
Tursan l’Impératrice, Sud Ouest ........................................................ 18,50 € 
Saint Nicolas de Bourgueil, Échaillons  ................................................. 20 € 
Pays d’Hérault, Le Loup dans la bergerie .............................................. 20 €
Côte de Blaye, Petit secret .......................... 4,80 € .........13,50 € .......... 20 €
Côte du Rhône, La Galetière (bio) .............. 4,80 € ........ 13,50 € .......... 20 €
Rioja, Lopez des Haro, crianza ................... 4,80 € .........13,50 € .......... 20 €
Irouléguy, Mignaberry .......................................................................... 26,50 € 
Graves, Château de Respide ...................... 5,90 € ................................. 28 €
Côtes du Rhone, Crozes Hermitage ....................................................... 30 € 
Pessac Léognan Château Haut l’Artigue ............................................... 30 € 
Saint Estèphe Château Petit-bocq .......................................................... 40 €  
Moulis, Château Maucaillou ..................................................................... 55 € 

PARA ACOMPAÑAR EL APERITIVO
Cassolette de Chipirones
Pequeño ........................................... 9.80 €
Grande ............................................ 14.90 €

Tabla jamón serrano ....................... 9,80 €

Tabla de tapas .................................11,90€
2 croquetas de jamón, rabas de calamares,
2 palitos de mozzarella, serrano, guindillas

Tabla queso oveja Serrano ..........15 €
Serrano, queso oveja, mermelada de
cerezas casera, guindillas

Raciones:
Croqueta de jamón (6 piezas) .... 5,90 €
Cazuela rabas de calamares ...... 5,90 €
Palitos mozzarella (6 piezas) ...... 6,50 €
Tiras de pollo rebozadas ............. 6,50€

Camembert fundido con miel ........ 9,80 €
Cazuela de calamares ..................... 9,80 €

Salmón gravlax ....................... 12,50 €
Verduras finas, leche de coco, lima
Foie casero .............................. 14,90 €
Dos  tostadas con foie y mermelada 
de higo

ENSALADAS    1/2 ración    Ración

CLÁSICA
Ensalada, tomate, cebolla roja, carne
picada de ternera casera, queso cheddar,
salsa barbacoa, mostaza francesa
Simple (1 hamburguesa) ................... 13 €
Doble (2 hamburguesas) ................... 16 €

ROSSINI ........................................ 17,90 €
Carne picada de ternera casera, ensalada,
tomate, cebolla confitada, foie gras fondu,
salsa de foie gras, mermelada de higos

POLLO ............................................... 14 €
Ensalada, tomate, cebolla roja, queso
cheddar, pollo empanado, salsa tartare

VASCA ........................................ 15 €
Ensalada, tomate, carne picada de ternera
casera, queso de oveja, piquillos, salsa
chorizo & vasca

BIZI ................................................15€
Ensalada, tomate, cebolla  caramelizada,
carne picada de ternera casera, panceta,
emmental

SANDWICH DE SALMÓN ......... 13 €
Pan nórdico, verduras frescas, crema 
de queso con cebolleta, salmón gravlax

Mejillones ..................................... 13,50 €
Salsa marinera o queso azul, papas fritas
 
Merluza en salsa de vino blanco
........................................................ 17,50 €

Salmón gravlax ......................16,90 €
Verduras finas, leche de coco, lima

Calamares a la plancha ....... 18,50 €

Nuestros pescados se sirven con verduras del día

Tabla de tapas grande ....................... 15€
4 croquetas de jamón, rabas de calamares, 4 palitos mozzarella, serrano, guindillas

CARNES
Pollo asado etiqueta roja.. 9,90 €
Bavette con salsa de chalote
.............................................12,90 €
Lomo de cerdo con queso de
oveja local .........................12,90 €
Magret de pato ................ 19,90 €
Entrecot 350g .................. 22,50 €
Costillas de cerdo ............17,90 €
Cocción a baja temperatura, miel
Onglet de buey 400g ...... 18,90 €

Costillas de ternera gallega
......................................... 48 €/kilo

Preguntar a los camareros 
por el peso

Salsa a tu elección ....... 0,90 €
Queso azul, chalota, pimiento,
hongos, miel

Pide la sugerencia del Chef

Nuestras carnes se sirven con patatas
fritas caseras y ensalada

MENÚ 26 €
 

Foie Casero 
con mermelada de higos

(+2,00€) o salmón gravlax
o ensalada cesar

- - - - - - - - -
Entrecot 250g con salsa a

elección o Costillas de
cerdo (País Vasco)

cocción a baja temperatura,
salsa de miel

o Hamburguesa Vasca
o Merluza con salsa de vino 

- - - - - - - - -
Elección de postre

o dos bolas de helado

MENÚ 15 €
 

Jamón serrano
o croquetas de jamón (x6)

o rabas
- - - - - - - - -

Bavette salsa chalote
o pollo asado o mejillones

- - - - - - - - -
2 bolas de helado o crepe

(nutella/azúcar/mermelada)
o Pannacotta con

crema de frambuesa casera
 

Sólo al mediodía,
excepto domingos y festivos

          MENÚ NIÑOS 7,90 
 

Hamburgesa en plato o jamón blanco o lomo 
o croquetas con patatas fritas

- - - - - - - - -
1 bola de helado (vainilla, fresa o chocolate)

o Calippo Coca-Cola o Push-up Haribo
o Crêpe (azúcar, mermelada, nutella)

 

(- 12 años)

QUESOS Y POSTRES
Natilla con azucar  quemada.. 5,50 €
Profiterole ................................. 6,90 €
Ensalada de frutas frescas .... 5,50 €
Pannacotta ............................... 5,50 €
Café gourmand ........................ 8,90 €

Rosado
Vin pays d’oc, Les petites ballades ........... 3,90 € ........... 9,50 € .... 13,90 €
Rioja, Casa primicia ..................................... 4,80 € ............................ 18,50 € 
Tursan l’Impératrice, Sud Ouest ........................................................ 18,50 €
Côtes de Provence, Saint Béatrice ........... 4,80 € .......... 13,50 € ......... 20 € 
Gris blanc ..................................................... 4,80 € .......... 13,50 € .......... 20 €
Côte de gascogne, fumées blanches ....... 4,80 € .......... 13,50 € ......... 20 €
Irouléguy, Mignaberry .......................................................................... 23,50 €
Champagne ................................................................................................ 49 €

Manzana ............................... 3,50 €
Patxaran ............................... 3,50 €
Baileys .................................. 5,00 €
Get 27 o Menta (local) ......... 5,00 €
Coñac ................................... 4,90 €

Armañac ................................. 5,50 €
Pera William ........................... 4,90 €
Ron superior (Diplomático, 
Don papa, bumbu) ................ 7,90 €
Café irlandés .......................... 6,90 €

Vaso 
15 cl

Botella
50 cl

Botella
75 cl


